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LA CAUSA PAILS
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100% Pais

Epoca de Vendimia:
15 de Abril

Origen:
Secano Interior / Valle del Itata

Elaboracion:
Tiempo de Maceracion en frio: 7 dias
Tiempo de Fermentacion: 7 dias
Temperatura de Fermentacion: 22°C- 24°C

Crianza:
12 meses en barricas de roble francés de segundo uso.

Datos Técnicos:
Grado Alcohoélico: 14%
PH: 3,9
Acidez Total: 4,7 grs. /1 (como tartarico)
AR: 1,6 gr. /L

Nota de Cata: Frutos rojos silvestres en nariz, con toques
especiados de gran intensidad. En boca es redondo, firme, con
taninos rusticos tipicos del Pais. El final es extremadamente largo
e invita otra copa.

Maridaje: Charcuterfa, guisos, embutidos, arroces.




